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Projekt

,,Ernte Dankfest“

Kücheneinteilung:

                                                        Lehrer: -Frau Bellman

                                                                   -Herr Laufenberg
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                                                        Schüler:-Sarah Borowy

                                                                     -Christian Pröhl

                                                                    -Michelle Gerth

                                                                     -Franca Niekrawietz

                                                                   -Sarah Schwarz

                                                                     -Christopher Jahn

                                                                    -Annelies Porzig

                                                           -Melanie Starkloff

Verkaufs-/Dekoeinteilung:

Lehrer:Frau Heinke

                                                        Schüler:-Luisa Marie Steinbach

                                                           -Nancy Tauber

                                                           -Sindy Wezorke

                               -Mandy Werner      

Rezepte

Kartoffel-Kürbis-Suppe (4l)

Zubereitet von Sarah Borowy

100g Butter                         -> anschwitzen

200g Zwiebelwürfel             -> anschwitzen

500g Möhrenwürfel             -> anschwitzen

1kg Kürbis                           -> zufügen, mitschwitzen

1kg Kartoffeln                     -> zufügen, mitschwitzen

3,5l Brühe                           -> auffüllen

0,2l Sahne                           -> verfeinern

Salz, Pfeffer, Muskat         -> würzen

Früchtespieße mit Schokolade (15 Portionen)

Zubereitet von Sarah Borowy

6 Äpfel                                    ->würfeln

6 Birnen                                   ->würfeln

1 Schale Nektarinen                  ->würfeln

500g Weintrauben                   ->würfeln

2 Mangos                                 ->würfeln

-> aufspießen, kurz in Gefrierschrank geben und in Schokolade drehen

Gemüse-Kartoffel-Auflauf(16 Portionen)

Zubereitet von Franca Niekrawietz

Kartoffeln            :1,5kg

Kohlrabi               :2 Stück

Möhren                : 1kg

Broccoli               :1 Stück       ->das alles waschen,schälen,gleichmäßig würfeln,

                                                       blanchieren

Kaisergemüse:           750g

geriebener Käse:       2P.

Soße: 2,5l
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Zubereitet von Franca Niekrawietz

Butter:                                    50g

Zwiebelwürfel:                         2 Stück

Gemüseabschnitte gehackt ->   das alles außer der Soße anschwitzen

Gemüsebrühe: (Gemüsereste nicht wegwerfen) ->auffüllen

Sahne: 1 Becher                                                ->verfeinern

Salz, Pfeffer, Muskat, Mondamin ->würzen, binden, pürrieren, passieren

Wichtig: Soße ganz andicken,mit Gemüse mischen in eingefettetes,tiefes Blech abfüllen und mit geriebenem Käse bestreuen ,bei 200 Grad
ca.10min fertig garen

Kartoffelbrei (25 Portionen)

Zubereitet von Franca Niekrawietz

Kartoffeln: 5kg -> schälen

heiße Milch: 1l

Butter:       1,5 Päckchen

Der Apfelkuchen (1Blech)

Zubereitet von Michelle Gerth

250g -> Quark

2kg  -> Äpfel

500g -> Sanella

Gefüllte Champignons mit Hackfleisch (15 Portionen )

Zubereitet von Michelle Gerth

4 Schalen -> Champignons

1,5kg    ->   Hackfleisch

1        ->              Toastbrot

3       ->             Eier

2       ->              Gouda-Käse

Hauptgang

Hackbällchen

Zubereitet von Melanie Starkloff+Sarah Schwarz

4Kg Hackfleisch                                          ->vermengen

6 Eier                                                                  ->vermengen

10 Scheiben Weißbrot                                 -> vermengen

Salz,Pfeffer,Majoran,Paprika edel süß          ->würzen

Kräutersoße (2,5l)

Zubereitet von Melanie Starkloff+Sarah Schwarz

100g Butter                    ->anschwitzen

2xZwiebelwürfel            ->anschwitzen

Kräuterstiele                  ->anschwitzen

Brühe(von den Klopsen)    ->auffüllen

Sahne                             ->verfeinern

Salz,Pfeffer                   ->würzen

Mondamin                       ->binden
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Kräuterbutter

Zubereitet von Melanie Starkloff+Sarah Schwarz

Petersillie             ->zupfen,in Mulinette zerkleinern

Dill                       ->zupfen,in Mulinette zerkleinern

250g Butter          -> in Würfel schneiden,hexeln,zufügen,mischen

Wichtig: Kurz vor Ausgabe die Butter in die Soße rühren.

Bohnengemüse

Zubereitet von Melanie Starkloff+Sarah Schwarz

3 Kg Bohnen                             ->putzen ,blanchieren, in kleine Stücke schneiden

100g Butter                             ->anschwitzen

250g Speckwürfel                    ->anschwitzen

250g Zwiebelwürfel                 ->anschwitzen

Salz,Pfeffer,Bohnenkraut,        ->würzen

Muskat,Rauchsalz                     ->würzen

Dieses Projekt leitete die BF2E11
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Ergebnisübersicht

Staffel 1

Klasse
Punkte Torverhältnis

 PMT12-2

12 9:1

 PTA12-1

7 7:4

 LBM10-1

4 2:4

BF12/BVJ 4 1:6

SHK 10 1 2:6

Staffel 2

Klasse
Punkte Torverhältnis

 PTA12-2

8 7:2

 ZM11

8 7:3

Like 0
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Spiele um die Platzierungen

Spiel um Platz

zwischen
Ergebnis

9 und 10 SHK 10 - BF 2M11

7 und 8 BF12/BVJ -  PMT 12/1 3:1

5 und 6 KFZ10  - LBM 10/1 1:4

3 und 4 PMT12/2  - PTA 12/2 0:1

1 und 2 ZM11   -  PTA 12/1 2:1
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